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Ingredientes Preparación

• 250 gr harina  APOLO
• 200 gr mantequilla sin sal
• 100 gr almendra molida
• 80 gr  azúcar glass
• Una cucharada de azúcar sabor vainilla
• Sal
• Azúcar pulverizada
• Azúcar sabor vainilla

• Tamizar la harina, la almendra y el  azúcar  pulverizada  en un 
recipiente amplio. Añadir el  azúcar sabor vainilla y la pizca de 
sal.

• Añadir la mantequilla cortada el cubos, que  estará  a 
temperatura ambiente, blanda.

• Amasar hasta obtener una masa homogénea, hasta lograr 
una una textura manejable. Envolver en film transparente de 
cocina y dejar reposar una hora en la nevera.

• Una vez pasado este tiempo , volver a trabajar la masa y 
hacer bolas de unos 20 gr. Coger las bolas e ir amasando 
hasta que queden con forma de cilindro y dar la forma de 
"herradura".

• Una vez en esta forma,  poner sobre papel de horneado en 
una bandeja de horno y meter a la nevera unos 30 minutos.

• Poner a media altura del horno (previamente precalentado), 
a 200º C durante 15 minutos.

• Una vez que estén completamente frías, pasar  por azúcar 
pulverizada mezclado con azúcar  sabor vainilla. 
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